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ABSTRACT
CULTURE AND ETHNOGRAPHY

This study presents the old cultural traditions of the Osica de Sus commune, in
the context of the different events of collective life.

It emphasizes the specific customs of the community and the main elements of
ethnographic culture (the household and the house, popular wear, crafts, etc.) and the
folklore ones.
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1. ACTIVITATI CULTURALE iN OSICA

Viata culturald are vechi traditii in preocupirile si educatia osicenilor. In
satele componente, azi contopite intr-o singurd comund, s-au desfagurat de-a lungul
vremii interesante activitati culturale.

In prima jumatate a secolului trecut manifestarile artistice se desfasurau in
salile scolilor primare, pe scene amenajate in curtile scolilor, precum si in sala de
spectacole a Regiei de tutun din Vliduleni. Cadre didactice si elevi si-au dat
concursul, prin serbari publice, in care se jucau mici piese de teatru, se recitau
versuri ale poetilor romani — de cele mai multe ori cu caracter patriotic — , erau
prezentate spectacole de cantece corale si dansuri populare.

Mai tarziu, spectacolele s-au mutat in cdminele culturale, in cadrul carora au
functionat si cinematografele satesti.

Sala de festivitati a Regiei si salile caminelor culturale au fost gazdele unor
spectacole artistice profesioniste din Craiova, Slatina, Caracal. In diferite perioade,
artisti ai Teatrului National din Craiova au prezentat spectacole cu piesele
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,»Qaitele”, ,,Escu”, ,,Mielul turbat”, ,,Revizorul”, in interpretiri celebre, cu Remus
Comaneanu, Manu Nedianu, Eugenia Nedelcu si alti actori de renume ai teatrului
romanesc.

De asemenea, activitatea culturald s-a manifestat de-a lungul timpului, in
mod spontan si prin viu grai. Participantii la activitatile culturale nu erau constienti
de caracterul cultural, manifestarile lor fiind pornite din dorinta de a se distra, de a
se simti bine. Era un fel de a fi: oamenii cantau la munca campului, la treburile
casnice, la sezatori, tinerii — joia si simbata seara, pe ulitele satului. Femeile cantau
si la durere, mai ales in timpul razboiului.

Ca forme de manifestare culturala existau cantecul popular vocal si
instrumental, transmise dupa ureche, jocul popular individual sau in grup, invatat
de la Tnaintasi, portul popular mostenit, dar infrumusetat continuu, basmele,
povestile, snoavele si ghicitorile.

Aceste manifestari erau practicate la ocazii: nunti, botezuri, zile de
sarbatoare, precum si la claci de lucru. Facand din dorinta oamenilor de a se distra
o sursd de venituri, carciumarii satelor din comuna organizau manifestiri muzicale
in carciumile proprii. Pentru atragerea consumatorilor de b&auturd, carciumarii
angajau 1-2 lautari, ce cantau la instrumente muzicale, in special vioara, si din
gurd. Odatd cu dezvoltarea invatdmantului, incep sd se organizeze si primele
manifestari culturale, cu ocazia serbarilor de sfarsit de an scolar sau la sarbatori.
Aceste manifestari aveau In program creatiile poetilor romani cunoscuti, coruri si
mici scenete, cAntece populare §i jocuri. Vara, aceste manifestari se desfasurau in
aer liber, iar iarna in clasele de scoald sau n sala de festivitati a Regiei de tutun.

In trecut, manifestari culturale au fost organizate si de preotii satelor, care
antrenau lumea la coruri bisericesti sau activau in scoli, in randul copiilor;
cantaretul Grosu Vasile, care avea si o solidd educatie muzicald, a dus vestea
corurilor scolare si bisericesti in tot spatiul Romanatilor. O modalitate de
desfagurare a activitatii culturale era hora satului, unde tinerii isi puneau in valoare
maiestria de a juca si fetele aveau ocazia de a-si imbraca cele mai frumoase ii, ce
erau admirate de varstnicii privitori de pe margine. Dupd anii 1950, in viata
culturala a comunei isi face aparitia cinematograful, iar pe scena ciminului cultural
se perinda diferite formatii culturale din tara.

Osica de Sus are o traditie cultural-artistica indelungata. Aici a existat una
dintre cele mai vechi formatii corale din judetul Romanati. Este vorba de corul ce
activa in cadrul Regiei de tutun, condus de preotul Ochescu Constantin, originar
din Doba, si apoi de profesorul de muzicd Vasile Grosu. Ansamblul coral,
constituit din fete tinere care lucrau la Regie, a prezentat numeroase spectacole in
sala de festivitdti a acestei unitdti, dar si in judet. A participat la numeroase
concursuri zonale, remarcandu-se prin repertoriu, interpretare, dar si prin
costumatia minunata, care Incdnta privirea. Apreciat de spectatori si de jurii,
ansamblul Regiei de tutun a fost rasplitit cu aplauze si cu numeroase premii.



3 Cultura 67

Mai tarziu, corul si, in general, activitatea culturald, mai ales cu elevii, de
prin anii 1950 pana in 1970, au fost conduse de invatitorul Alexandru Marcu
(Bebe), care a fost si director al caminului cultural panda in 1968. Ansamblul
folcloric din Osica, intitulat ,,Oltetul”, condus de invatatorul Alexandru Marcu,
sustinea spectacole ce aveau o amprentd originala, o forta iesitd din dramatismul
viforos al formatiei de calusari, din delicatetea, plind de o calda armonie, a grupului
vocal, din barbatia in executie a formatiei de dansuri, dublatd de supletea si
melodicitatea puternicd a tarafului de lautari, mai ales atunci cand se executau
melodiile populare: ,,Brauletul ca la Osica” si ,,Hora locala”, ,,Alunelul oltenesc”,
»darba primaverii”, ,,Simianca”, ,,Rustemul”, ,,Ciuleandra”, melodii cu radacini
adanci in sensibilitatea locului, piese de sprintend muzicalitate, cu un ritm alert, cu
o vitalitate exploziva si luminoasa.

In 1958 ia fiinta primul cinematograf, ce a functionat in casa lui Dismancioc,
pana la construirea caminului cultural din Vladuleni. Operator de film era Paul
Mierlacioiu. De asemenea, filme se mai dideau in cadrul Regiei de Tutun si in
cadrul Scolii din vale.

O activitate culturala aparte a constituit-o biblioteca comunala, de unde
oamenii imprumutau carti pentru cititul acasa.

Astfel, putem spune ca biblioteca comunald a contribuit mult la culturalizarea
osicenilor. In zilele noastre, biblioteca are un numdr de peste 5 000 de volume si un
numar anual de cititori de circa 400 de persoane. Bibliotecara este Bibiana Torcea.

Cilusul. Osica de Sus a fost unul din locurile cele mai renumite din tara, in
ceea ce priveste jocul calusarilor. Originea lui se pierde in trecutul istoric. Este un
obicei pagan, existent dinainte de era crestind. Poate ca acest lucru ne Indreptateste
sd lansam ideea cd Osica de Sus ar putea fi o asezare mult mai veche decét este
atestata documentar, chiar daca pe vremea aceea ar fi purtat altd denumire.

Calusul se practicd in ziua de Rusalii. Din pacate, dupa anul 2000, in Osica
de Sus s-a cam pierdut acest obicei. Unii cdlusari sunt batrani, altii nu mai sunt in
viata, iar cei tineri au pribegit dupa lucru in alte parti. De copii nu se mai ocupa
nimeni, pentru pastrarea obiceiurilor, si nu mai existd nici costumatia specifica.
Poate ca mai-marii scolilor din comuna vor gasi o solutie pentru ca acest obicei
stravechi sd nu dispara din zona noastra.

Calugul era practicat ca un joc magic, crezandu-se ca ii vindecd pe unii
oameni cu tulburari psihice ce se manifesta ca o indispozitie generala, ca o stare de
apatie. Se zice ca astfel de tulburdri apar in preajma Rusaliilor la unii oameni
despre care se spune ca sunt ,,/uati din calus”.

Pentru vindecarea acestora, jocul ritual al célusului are urmaétoarea
desfasurare: in jurul bolnavului se joacd muteste. Toti calusarii, in ritmul melodiei
cantate de cativa lautari la vioara, mesteca 1n gura pelin si usturoi.

Seful formatiei de célusari (Vataful) sparge o oala la capul bolnavului, infige
un cutit intr-o giina neagra, apoi calusarii fug si se ascund. In felul acesta se crede
ca sunt alungate spiritele rele din bolnav, care isi revine apoi la normal.
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Echipa de calusari se constituie printr-un ceremonial aparte: undeva in camp,
intr-un loc retras, calusarii, zece la numar, depun un juramant. Toti sunt inarmati cu
cate un ciomag. Cu mainile pe un steag improvizat dintr-o prajina, cu un prosop in
varf si cateva fire de pelin si usturoi, jura sa pastreze obiceiul calusului si sa se aiba
ca fratii, iar timp de 14 zile sd nu spuna nimanui ceea ce vad si aud, sa nu se atinga
de femeile lor, sa se supuna vatafului. Cer ocrotirea Irodiadei (Impdarateasa
zanelor), ridicd ciomegele, apoi, iIn semn de deplina solidaritate si incredere
reciproca, le lovesc unul de altul. Ei cred ca pelinul si usturoiul au darul de a-i pazi
de raul ielelor si alunga spiritele rele.

Dansul este acrobatic si evoca galopul calului, care urméreste zborul ielelor,
cand sunt alungate de calusari.

Echipa are in formatie si un clovn mascat, numit ,,Mutul”, care poartd o sabie
de lemn. Acesta este un fel de mascarici ce Inveseleste jocul, precum si asistenta.

In ziva de Rusalii, cilusarii umblau prin sat si jucau cilusul prin curtile
oamenilor, pentru a le aduce sanatate. Oamenii care voiau ca in curtea lor sa se
joace calusul deschideau larg portile, iar calusarii stiau ca acolo trebuie si intre si
s joace. In curtile unde intrau, de obicei, ficeau dansul in jurul unor copii mici,
deasupra cérora calusarii incrucisau ciomegele, simbolizand soarele, iar la sfarsitul
dansului urau sénatate.

Dupa 14 zile de la depunerea juramantului, urma Incheierea zilelor calusului,
cu asa-zisa ,,/ngropare a calusului”. Formatia mergea la locul unde s-a depus
jurdmantul, mai dansa o datd, dezvelea steagul, dand jos prosopul, legitura de
usturoi si cea de pelin, pe care le ingropa simbolic, cdlusarii se declarau dezlegati
de juramant si apoi mergeau la casele lor.

In Osica de Sus a actionat una dintre cele mai autentice formatii de calusari
din tard. Jocul célusului a depasit ca importantd sfera nationala, trecand in
universal. Calusul, obicei proclamat de curand de UNESCO drept capodoperd a
patrimoniului oral si material al umanitatii, este cea mai importantd manifestare
folcloricd, in care dansul, ca mod de exprimare de o vechime ancestrala, foarte
probabil preistoricd, are rolul preponderent. Sunt binecunoscute particularitatile
jocului, in care se pastreaza, ca obicei, rituri stravechi, iar ca spectacol —
ceremonialul de constituire si desfasurare, plin de virtuozitate, miscare si
dinamism. Prima mentiune documentara a calusului, In Istoria Ungariei, dateaza
din 1572. In ceea ce priveste evolutia calusului, desi el se manifesti de multa
vreme, este semnalat prin jurul anului 1840, rolul Mutului fiind scos in relief. In
anii de dupa 1950, calusul este adus pe scenad doar ca spectacol si dat pe mana
coregrafilor, care l-au stilizat, golindu-1 de continutul ritualic.

Cei mai renumiti calusari din zilele noastre au fost: vataful lon al lui
Niculaita si Constantin Raicea (Ghermele), care coordonau jocul. Urmatorii
componenti ai echipei s-au bucurat de o indelunga notorietate: Alexandru Draghici
(Lisandru lui Baie), care a fost si ultimul vataf, apoi Marin Pistritu, Marin Toma,
Ilie Toma, Haralambie Draghici, Dumitru Predica (Mitita al lui Predica), lon Surdu
(Ciontea), Constantin Surdu (Ciontea), lon Tatu (Boacd) si lon Druga.
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In Greci, au fost renumiti urmatorii calusari: Stefan Lepadatu (vitaf),
Constantin Voicu, Ilie Oprea, Sande Panait in rolul mutului, lon Eremencu, Marian
Ciubinca.

In jocul calusului, se foloseau si figuri cunoscute numai la Osica, de
exemplu: Greaua, Maruntica si Sapata. Din pacate, in ziua de azi, jocul calusului la
Osica si Greci si-a incetat total activitatea, fiind pe cale de disparitie.

Cel mai vestit calusar al Osicii a fost Constantin Raicea (zis Ghermele). El a
trdit intre anii 1892—-1984. A fost vataful calusarilor timp de 70 ani, cunoscut si pe
plan national. A fost la multe turnee cu calusarii in tara. in anul 1981, la Festivalul
Interjudetean de la Caracal, calusarii din Osica au obtinut premiul II. $i in satul
Greci era o formatie importanta de calusari.

Dupa moartea lui Constantin Raicea, conducerea echipei de calusari din
Osica a fost preluatd de Alexandru Draghici (Lisandru lui Baie).

2. ELEMENTE DE CULTURA ETNOGRAFICA

Pornind de la definitiile date etnografiei’ si folclorului’, in aceastd parte a
lucrarii noastre vom incerca sd prezentim ceea ce am considerat mai reprezentativ
in gospodaria si locuinta sdtenilor din comuna noastra, portul si ocupatiile
artizanale, elemente de alimentatie, unele din manifestarile si productiile literare si
muzicale create de anonimi ai locului si raspandite prin viu grai.

2.1. GOSPODARIA SI LOCUINTA DIN TRECUT

In trecutul gospodariei si locuintei distingem doud etape de existenta: etapa
bordeiului si etapa postbordei.

Etapa bordeiului. Frecventele incursiuni ale armatelor strdine de jefuitori au
determinat populatia sa se retraga in paduri, unde, simtindu-se mai in siguranta,
si-au construit locuintele. Asa se face cd, pana la jumatatea secolului XIX, si chiar
mai tarziu, oamenii locuiau inci in bordei’, constructie care era pe jumitate in
pamant, iar in rest, deasupra solului. Cei mai sdraci traiau in bordei, chiar si In
timpul Razboiului de Independenta (1877). Bordeiul era acoperit cu pamant
argilos, bine compactat, pentru a fi impermeabil, peste care se agezau straturi de
paie sau stuf de prin baltile Oltului si Oltetului, sau chiar straturi de coceni de
porumb.

! Etnografia este stiinta care studiaza originea si rispandirea teritoriald a popoarelor, modul lor
de viatd, cultura, legaturile cultural-istorice reciproce (Micul Dictionar Enciclopedic, p. 618).

2 Folclorul reprezintd totalitatea productiilor artistice (literare, muzicale etc.) create si
raspandite de popor (Micul Dictionar Enciclopedic, p. 670).

3 Bordei — locuinta rudimentar (pe jumitate) sipatd in pimant si acoperitd cu pimant, paie,
stuf. (DLRM, Editura Academiei Republicii Populare Roméane, 1958, p. 89).
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La ferestrele bordeiului se fixau foite subtiri de la basica porcului pentru a
permite, cat de cat, intrarea luminii ziua. Seara, iluminatul se facea cu opai‘gul“.
Toatd noaptea ardea o candeld, asezata sub icoana de pe peretele de la rasarit.

Usile de la intrarea 1n bordei erau mestesugite din scandurd groasd din lemn
de stejar sau salcam, fixate in martaci’ cu tatani® groase facute tot din lemn de
esentd tare. Pentru siguranta celor dinduntru, usile se incuiau cu un drug gros, care
se bascula transversal peste usa si se imbina cu o stinghie’ groasa.

Cosul de fum foarte larg, construit din caramidd sau chirpici®, iesea cam cu
un metru deasupra bordeiului.

Bordeiul avea doua incaperi: vatra sau ,,la foc” si soba sau odaia.

Vatra, prima camera de la intrare, avea mai multe destinatii. Aici se prepara
mancarea. Tot aici era cuptorul, care strabatea peretele despartitor catre soba, fiind
folosit in timpul iernii pentru incilzirea celor doud incdperi ale bordeiului. In
familiile mai numeroase, batranii dormeau ,,pe vatrd”. La baza sa inferioara, cosul
de fum, cuptorul avea o corlati’, unde se pastrau strichinile si ghivecele din
ceramica, capisterea din lemn de salcie, sitele si ciurul de cernut faina/malaiul.

Soba era incaperea in care se dormea. Mai demult, oamenii se culcau pe jos,
pe pamant. Inciperile bordeiului nu erau pardosite. Paimantul, bine batitorit, era
spoit cu lut. Se dormea pe rogojini din papura asezate pe langa peretii incaperii si
pe langa cuptor, iar pe margini se puneau capataie'’. Se acoperea cu cerga', un fel
de cuvertura de tard (lana cu urzeala de canepa) latd de 1m, lunga cam de 2-2,5 m,
rezultatd din Tmbinarea a 4-5 cuverturi cusute intre ele In lungime. Sub cergd, mai
ales iarna, intra (se baga) intreaga familie Intr-un singur pat, cate 4 persoane la un
cap si 4 persoane la capatul celilalt.

In ultima parte a perioadei bordeiului, oamenii isi confectionau paturi.
Acestea se faceau din tarusi infipti in pimant, peste care se puneau scanduri. In loc
de rogojina se mai foloseau saltele umplute cu paie.

In acele vremuri, hotarele dintre proprietatile oamenilor nu erau marcate prin
garduri. Intre proprietiti erau sipate santuri adanci de cca 1,5 m si late de 0,8—1 m.

* Opait — lampa micd, primitiva, care lumineaz cu ajutorul unui fitil introdus intr-un recipient
(o ulcica) umplut cu seu de oaie, untura sau ulei (DLRM, p. 564).

> Martac — stalp de lemn intrebuintat ca material de constructie (DLRM, p. 480).

% Tatana — balama de usa sau fereastrd (Micul Dictionar Enciclopedic, p. 1802).

7 Stinghie — piesa de lemn cu aria sectiunii transversale mica, folosita in lucririle de tamplarie
pentru a consolida, a sustine sau a reuni mai multe elemente ale unei constructii de lemn etc. (Micul
Dictionar Enciclopedic, p. 1663).

§ Chirpici — caramidi nearsa, de dimensiuni mari, confectionatd din lut amestecat cu paie, talas
etc., utilizatd uneori la constructia peretilor cladirilor din mediul rural (Micul Dictionar Enciclopedic,
p. 362).

? Corlati — polita in jurul cuptorului, pe care se tin vase de buctirie si alte lucruri marunte
(DLRM, p. 188).

10 Capatai — perna din tesatura de lana, umplutd cu paie, lunga de 1-1,5 m, pe care se dormea
cu capul.

! Cerga — paturi de 1ana care serveste la invelit; tol, scoarti (DLRM, p. 135).
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In fata bordeiului era batitura (curtea), unde stiteau oritaniile (pasarile), care
noaptea dormeau In pomi — atdt vara cat si iarna. Porcii erau crescuti in curte, la
tarus. Cainele era legat noaptea aproape de garliciul'® bordeiului, iar ziua era dus
mai departe, in batatura, legat la tarus.

Gagtele si ratele erau scoase in ulitd (pe linie) si plecau singure la balta de
langa sat (Gropanul Popii)" si la Oltet, de unde, seara, veneau singure acasa.

Oile erau pascute pe izlazul din Vale si in zdvoaiele Oltetului si Oltului.

In spatele bordeiului era gradina cu pomi fructiferi: gutui, zarzari, mosmoni,
peri, meri, duzi. Acesti pomi cresteau atat de mult, incat, de multe ori, acopereau
bordeiul de nu se mai vedea. In gradina, iarna erau asezate sirele de paie si glugile
de coceni. Vara, la umbra pomilor, erau legate vitele (boii, caii, vacile). Tot in
gradind era tarcul pentru oi si grajdul (cosar) pentru vite.

Etapa postbordei. In aceasta etapd, oamenii au iesit din bordei si au inceput
sa-si construiasca locuinta la suprafatd. Gospodaria capatd un aspect de mai buna
organizare. Proprietdtile sunt delimitate prin garduri. La drum, curtile erau inchise
cu gard din parmaci (scanduri) de lemn sau cu ingraditurd din nuiele. In spatele
casei se gidseau magazia pentru lemne si unelte, grajdul (cosar) pentru vite si cai,
cocina pentru porci, patulul de porumb facut din nuiele de salcie sau rachita impletite,
un bordei (bosca) unde se pastrau varza murata, bautura si alte alimente. Pivnita se
afla, de obicei, sub magazie.

Toamna, se aduceau acasd porumbii nedepanusati si se depdnusau in
gospoddrie. Pentru aceasta, din snopi de coceni de porumb se facea in gradinid o
coverca mare (un fel de cort) numita satra, unde se pastrau foile de la depanusat,
folosite apoi in hrana animalelor. in general, in curte nu se cultiva nimic, era locul
unde pasarile se plimbau libere, iar gradina era folosita pentru a depozita cocenii de
porumb, sira de paie sau pentru odihna 1n timpul verii a vitelor si a oilor, la umbra
unor salcami sau duzi. In gradina se cultivau putini pomi fructiferi, mai ales pruni,
gutui, peri, corcodusi. Se cultivau si duzi, pentru ca frunzele lor erau folosite la
hrana viermilor de matase, iar dudele la fabricarea tuicii. Multe gospodine cresteau
viermi de madtase in gospodarie, din care ficeau maitase (borangic), folosita la
confectionarea iilor, maramelor sau fotelor traditionale.

Cu apa de baut se aprovizionau de la fantanile publice, sdpate, de obicei, la
drum, la rascruci sau aproape de acestea.

Pe fiecare ulitd existau fantani cu cumpana sau, mai nou, cu lant.

12 Garlici — incapere strimti, care formeaza intrarea intr-o pivnita (DLRM, p. 338). In cazul
nostru, intrarea in bordei.

13 Gropanul Popii — balti l4ngi sat, in care, vara, se scildau oamenii si mai ales copiii. In locul
cel mai adanc al baltii, s-a inecat un copil al popii din sat, de unde denumirea datd de localnici, aceea
de ,,gropan al Popii”.
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La locuintele din trecut, ca materiale de constructii erau folosite paianta'® si
caramida. Locuinta avea doud incaperi, una unde se dormea (numitd odaie sau
sobd) si una unde se pregatea mancarea, numita vatra (la foc).

In odaia de dormit, exista o soba de cirimidi, numitd sobd oarbi, in care
focul se ficea cu paie si coceni pe la vatra. In odaie exista un pat (sau doud), facut
din tarusi batuti in paméant, pe care se puneau scanduri batute in cuie, iar peste
scanduri se punea o saltea din canepa umpluta cu paie. Peste ea se aseza o rogojina
din papura sau un macat tesut in casa.

La capatul patului se afla lada cu toalele familiei. Intre soba si peretele casei
se lasa un loc mai larg, numit ,,dupa soba”, unde se facea un fel de patut din
pamant, in care iarna statea sau dormea cate un batran sau un copil, la caldura sobei.

Pe peretii odaii erau agatate icoane, o candeld cu untdelemn, calendarul
crestin ortodox. Intr-unul din pereti se gisea o firidd, una in odaie si alta in vatra,
unde se tinea lampa de iluminat sau opaitul. In odaie mai exista 0 masi cu patru
picioare, din scandurd, pe care se tineau diverse maruntisuri.

Noaptea se acoperecau cu un tol ficut in casd, numit cergd, iar sub cap isi
puneau un fel de perna lunga, numita capatai, umpluta cu paie sau cu foi de porumb.

Toata familia, formata din bunici, fii si nepoti, dormea in cele doua paturi.

Pe jos nu era pardoseald, exista pamant batatorit, care, pentru improspatare,
se spoia cu argila primavara gi toamna.

De asemenea, pentru igiend si mentinerea curateniei, tot primavara si toamna,
casele se varuiau si pe dinduntru si pe dinafara. Era un cult al gospodinelor sa faca
mai ales curdtenia de Pasti.

Din proprie initiativa se varuiau si gardurile la strada, si podetele din lemn, si
pomii de la strada sau din fata casei.

La stradd, rondurile de flori erau delimitate cu pietre rotunde. Si acestea se
varuiau, dupa care, intr-adevar, gospodinele se considerau pregatite de sarbatori.

Ferestrele erau echipate cu dreve de fier, pentru a feri casa de hoti. La vatra
exista un dulap din scandurd, unde se pastrau strachinile, tacimurile, cutitele,
sticlele. Langa dulap se afla o masa rotunda, in jurul céreia toata familia lua loc, pe
scaune joase. Se manca cu linguri de lemn dintr-o strachind mai mare numita
»Zavan” sau ,,ghiveci”, confectionatd din lut sau din lemn, dar si din vase mici de
lut numite ,.taiere”. De mentionat cd masa rotunda l-a inspirat pe Brancusi cand a
sculptat ,,masa ticerii” din Targu Jiu. La vatra, grinzile nu erau tivanite. in pod era
batuta scandura peste grinzi. Intr-un cui batut in grinda, se agita un paner, in care
se pastra mamaliga sau painea si turta. Tot la vatrd sau in prispa se gisea hambarul,
compus din doud compartimente, unul pentru malai si altul pentru faini. Intr-un
colt de la vatrd numit ,,unghete” se tineau cocenii sau lemnele pentru foc.

!4 Metoda de construire a caselor din paianti era urmitoarea: la colturile casei se infigeau in
pamant stalpi de lemn. Acesti stalpi se legau cu un rand dublu de prajini orizontale, iar spatiul dintre
prajini era umplut cu ndmol amestecat cu paie. Acest amestec era bine presat, pana ce se obtinea un
perete cat mai compact, mai impenetrabil. Pentru finisare peretii se driscuiau sumar §i se spoiau cu
lapte de var, atat in interior, cat si pe dinafara.
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Sub cosul de unde iesea fumul, se pastrau pirostriile si tuciul in care se ficea
mamiliga. In alt colt se pastra vasul din lemn, cam cat o cildare de azi, in care se
afla apa de baut. Vasul se numea ,,cofa”. Apa se bea cu o lingurd mare din lemn,
numitd ,,cauc”: la baza si de jur Imprejurul cosului de fum de la vatrd se gisea
corlata, un fel de raft, pe care se pastrau o parte din obiectele folosite zilnic la
bucatarie (strachini, linguri, mestecaul sau batul cu care se mesteca pasatul de
mamaliga, usturoiul §i ceapa uscata, otetul, ardeiul iute).

In interiorul cosului de fum, pentru ci era larg, se mai gisea o bard
transversala, din fier sau din lemn tare (salcdm sau ulm), de care se atarna un lant si
de el, cand era nevoie, se agata céldarea de incilzit apd. Tot de aceastd bara, la
Craciun, se agatau carnatii, sunca si oasele de la porc, pentru a fi afumate.

Tot pe vatra se mai gasea testul in care se cocea painea. Testul avea forma
rotundd, cu o scobiturd la bazi. In partea superioara avea o gaurd, prin care se biga o
dreava de fier, pentru a fi ridicat, pentru ca sub el se facea focul. Testul era din argila.

La masa, ciorba se manca cu lingura de lemn, iar mancarea mai groasa sau
sosurile se luau cu mana. Se ,intingea” cu mamaliga in tigaie sau strachini. in
odaia de dormit se puneau la ferestre ilustrate cu diverse fotografii, prosoape lungi,
cusute in casd, in loc de perdele. In fatd, casa avea o prispa inchisi cu parmalac din
scandura sau era deschisa.

Vara, in prispa era asezat un pat din scandura, pe care se dormea. larna, in
prispa se pastrau lemne pentru foc. Prispa avea 3—4 stélpi de lemn pentru sustinerea
acoperigului.

Casele erau acoperite, de obicei, cu paie, sitd sau snopi de coceni. Oamenii
mai instariti le acopereau cu tabld de fier sau cu tigla. La vatrd sau in prispa, se
pastra si scara de urcat in podul casei.

Aceasta locuinta traditionala este azi pe cale de disparitie.

2.2. GOSPODARIA SI LOCUINTA DE AZI

Gospodariile sunt imprejmuite la strada cu garduri din ciment, din fier sau cu
parmaci din lemn. In spatele casei se gisesc magazia pentru combustibil si cereale,
grajdul pentru animale, cotetul pentru pasari si cocina pentru porci.

Sub magazie sunt construite pivnite din carimidd sau ciment, unde se
pastreaza alimentele pentru iarna.

Aproape fiecare gospodarie are fantana proprie, dar oamenii s-au racordat la
reteaua publicd de alimentare cu apa. Gradina gospodariei este folositd in prezent
pentru cultura florilor, pomilor fructiferi §i a zarzavaturilor. Toamna, dupa
culegerea zarzavaturilor, locul este folosit, de cdtre cei care au animale, pentru
depozitarea cocenilor de porumb.

Locuintele se construiesc In prezent numai din carimidd i materiale
prefabricate. Tocdria din lemn a inceput sa fie inlocuitd cu termopane, se pune
izolatie termica la pereti, si in interior, si in exterior.
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In comuni au aparut si case cu etaj, tip vili. Pana in prezent, se cunosc trei
etape de ndltare a caselor cu etaj. Prima etapa s-a inregistrat imediat dupd Primul
Réazboi Mondial, cand in Vladuleni se construieste prima casid cu etaj, in
gospodaria cetateanului Paul Mierlacioiu, cu un stil mai greoi, cu scard exterioara
de urcat la etaj.

Dupa cutremurul din 1977, cei care voiau sa-si construiasca case erau obligati
sd construiasca dupa un proiect impus. In general, aceste vile au cate o turla si sunt
acoperite cu tabla.

Dupa anul 1990 se construieste a treia generatie de vile cu etaj, in diferite
stiluri, de obicei vazute in tarile din Vest. Din pacate, fiecare construieste dupa
fantezia proprie, fard sa tind cont de incadrarea locuintei in peisajul de cdmpie unde
se afla Osica. De aceea, arhitectura specifica satelor de campie nu se mai respecta,
fiind tot mai prezenta tendinta spre urbanizare.

Casele vechi, fara etaj, aveau la fatada diverse ornamentatii, fie din lemn, fie
realizate din zidarie.

Acum, cetdtenii s-au emancipat §i majoritatea 1si fac instalatii de apa in
interiorul caselor, cu baie, boilere, faianta si gresie, dupa cum se obisnuieste la
blocurile de la orase. Unii cetiteni mai instariti si-au instalat si centrale termice de
incalzit locuintele, iar pentru viitorul nu prea indepartat, se fac planuri ca unii cetateni
sa introduca incalzirea apei in sistem ecologic, prin folosirea energiei solare.

2.3. PORTUL POPULAR

Portul popular a disparut din comuna, el se mai imbraca doar de cétre copii,
la scoald, cand au spectacole.

Femeile se imbricau iarna in fuste de 1and lungi si largi tesute in casa, ilice
groase de 1ana pe sub cojoace din piele de oaie fara maneca, sube din postav, iar pe
cap purtau broboade tot din lana. larna se inciltau 1n opinci si purtau ciorapi grosi
de lana. Cand era ger, purtau cipici de land. Vara umblau desculte sau in opinci,
purtau fuste lungi si largi, cusute cu motive florale stilizate din arnici. Aveau si port
de sarbatoare, cu care se imbracau cand mergeau la hord sau la bisericd. Atunci
purtau fote cusute in casa, cu motive florale stilizate, peste o camasa alba, cusuti la
fel cu arnici, pe la poale si maneci, cu motive florale.

In vremuri mai indepartate, unele femei purtau fes. ,,Batranul Ilin Mustata din
Osica spune ca acest fes 1-a adus un grec — Tandsache — pe vremuri si l-a dat unei
femei din sat sa-1 poarte. De la ea l-au luat si altele din Osica si asa s-a schimbat
portul”'®. Bustul si-1 acopereau cu ii, foarte frumos lucrate, pe piept si pe maneci,
cu fir de matase. Parul le era impletit in coade, fie lasate pe piept, fie stranse la
ceafa. Isi acopereau capul cu marame din matase, la fel de frumos lucrate, cu acul.

15 Stefan Ricman, op. cit., p. 34.
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La gét, cele care erau mai instarite purtau salbe din monezi de aur, iar la urechi
cercei tot de aur. Pe maini nu se obisnuia sa se poarte inele sau bratari.

Barbatii purtau iarna opinci cu ciorapi grosi din 1ani, sau obiele'®. Purtau
pantaloni din postav peste izmene din panza de canepa sau tesutd in casd, ilice din
1ana, pe sub pieptare din piele de oaie. Ilicele erau un fel de pulovere, cu nasturi pe
piept, facute in casa. Peste acestea imbracau sube lungi din postav; suba era un fel
de manta. Pe cap purtau caciuli din piele de miel. Peste brau se incingeau cu bete
late rosii. Unii purtau o curea latd din piele, numitad chimir, ce avea pe ea un fel de
buzunare, in care se tineau amnarul, cremenea si iasca pentru aprins focul, un
briceag, bani si foi de porumb, cu care inveleau tigarile si tutun.

Vara, barbatii umblau desculti sau incéltati in opinci, in izmene largi albe,
camasd alba, lunga pana spre genunchi. Camasile de sarbatoare aveau cusute pe
ele, pe la poale, la gat si la maneci, motive florale, stilizate, din arnici. Cand era
mai rece, purtau peste cdmasd o vestd din postav. Pe ea erau, la fel, cusute, cu
arnici, motive florale. Vara purtau pe cap palérii din paie de grau, lucrate in casa.

2.4. ARTIZANATUL

Artizanatul specific satului Osica de Sus este confectionatul covoarelor zise
»oltenesti”, cu specific local. La aceste covoare predomina florile mici, stilizate,
cum ar fi: narcisele, lalelele, macii, trandafirii, printre care apare si spicul de grau.
La Tomeni era traditia de prelucrare a rachitei, fie cojitd, fie necojita, din care se
confectionau cosuri de diferite marimi.

Merita sa evocam in aceste randuri si ocupatia specificd femeilor casnice, mai
ales pe timpul iernii, cand realizau Insemnate piese de artizanat: covoare, scoarte,
macate, ii si alte podoabe feminine, de o frumusete inegalabila.

In vremuri mai de demult, gospodinele erau si croitoresele familiei. Ele
lucrau in casd, manual, si, mai apoi, cu masina, toate cele necesare pentru
imbracatul familiei. Teseau la razboi panza de casa, croiau §i coseau camasi, bluze,
fuste, rochii, izmene (pantaloni taranesti), carpeau imbracamintea etc. Panza era
tesuta din fire de canepa, in si borangic'’. Pentru aceasta se cultivau inul si canepa
si se cresteau viermi de matase, ocupatii care s-au mentinut chiar si in primii ani ce
au urmat ultimului razboi mondial. Panza de matase era folositd mai ales pentru
confectionatul iilor, maramelor, prosoapelor, care impodobeau iconele din casa sau
de la biserica.

Tesutul macatelor, scoartelor si covoarelor era o indeletnicire in care se
intreceau gospodinele, mai ales cele care aveau fete si le pregiateau de maritat. Erau

'S Obielele erau un fel de invelitoare ale labei piciorului ce se puneau in opinci peste ciorapi,
pentru a tine de cald la picioare.

'7 Borangicul era firul rasucit de matase obtinut prin tragerea simultani a fibrelor de pe 5-10
gogosi de matase [Micul Dictionar Enciclopedic, p. 222].
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neintrecute in arta de a tese covoare oltenesti, meserie care a fost continuata pana in
zilele noastre, cind aceastd ocupatie a femeilor devenise In comuna una
emblematicd. Pand in 1990, comuna a dispus si de un renumit atelier, unde 25 de
angajate lucrau frumoase covoare persane. Pacat cd deruta postrevolutionard a mai
comis incd o eroare impardonabild, care a condus la lichidarea unei activitati
traditionale, deosebit de benefica pentru multe femei din comuna. Nu este tarziu ca
osicenii cu initiativa sa reinnoade traditia unor artizane ca loana lui Méndra din
Vladuleni sau Maria Torcea de pe linia Curtii.

Atragerea fondurilor europene asteapta proiecte fezabile, care sa poata obtine
finantarea.

2.5. ALIMENTATIA IN TRECUT

Péana nu demult, locuitorii din comuna aveau o alimentatie aparte. Se manca
asa-numita ,,cabanita”, pregatitd din turte de faina, oud, branza si coaptd in test.
Tot in test se cocea painea. Coca se Intindea pe un ,,carpator” rotund. Peste carpator
se puneau frunze de nuc sau de salcam si peste ele se aseza coca, dupa care se baga
in test. larna painea se mai cocea si in soba.

Dupa ce se termina focul, facut cu paie in soba pentru incélzit, se baga, cu un
carpator mai mic, paine la copt. Painile acestea mai mici si rotunde, erau numite
,»pite”.

In afard de mamaliga si paine, se mai manca turt, pregititi din malai de
porumb si coapta in test sau cuptor. larna, mai ales, se prepara cocartaul (zibicul)
din turtd. Se faceau faramituri (firimituri) din turtd intr-o tigaie, se punea putind
unturd si jumari se prajea pe foc, apoi se manca.

Dupa ce se tdia porcul de Craciun, o parte din el se conserva si se consuma
primdvara, pana prin vard. Grasimea era topita si transformata in unturd, care era
folosita la prajit. O parte din carnea, coastele si carnatii porcului erau topite la foc
si amestecate in unturd, puse in oale de pamant, sau garnite de tabla, apoi pastrate
in pivnitd sau la vatra, din care se consumau treptat. O parte din oalele cu jumari
erau pastrate iarna sub pat 1anga sobd, pentru a sta untura mai moale si a se putea
scoate mai usor jumadrile, cu lingura de lemn. larna se mai ménca varza murata
gatitd. Se mai consuma, iarna §i primavara, ,,moare de ardei”, pregatita din ardei
uscat neiute, copt la foc. Acesta se amesteca apoi cu apa saratd si se sugea cu teaca
de ardei.

Primdvara osicenii mancau urzici gatite, ciorba de stir, ciorba de stevie
(dragavei). Ciorba de stir era acritd cu corcoduse verzi sau cu boabe de struguri
verzi, numite agurida.

Vara, mai ales in timpul seceratului, se consumau foarte mult posirca si
frunzele de ceapa verde. Posirca era zeama acra de prune si mere, adusa si vanduta
prin sate de mocanii din zona subcarpatica a Valcii. Mai ales in postul Pastelui, se
consumau galuste din faina si ceapa. Alimentele de baza in fiecare gospodarie din
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trecut erau mamaliga, ceapa, usturoiul, turta, painea si laptele. Pdinea nu se manca
zilnic, pentru cd oamenilor le ramanea prea putin grau dupa treierat, ca sa-si
permitd si consume multd péine. In zilele de sirbatoare se consumau pasiri
crescute In gospodarie. Se obignuia, pentru desert, sd se facd gogosi sau cozonac.

3. CULTURA FOLCLORICA

Horele din sat au reprezentat una dintre vechile forme de manifestare ale
activitatii culturale. La horele satului, nunti si alte petreceri, au cantat lautarii din
Tomeni. Instrumentistii importanti din Tomeni erau: Gheorghe Osman, Gheorghe
Ionitd, Gheorghe lordache la vioard, Vasile Stoica si Constantin Osman la
acordeon, Ilie Bélan la saxofon, Gheorghe Toma la bas, Bolocan la vioara. Pana la
construirea localului nou, spectacolele se tineau 1n sala de festivitdti a Regiei de
tutun. Tot aici mai era amenajatd o scena in aer liber pentru perioada de vara.

Manifestarea folclorica cea mai cunoscuta a fost, din vremuri stravechi, hora,
care se organiza duminica. larna, hora se tinea in fata primariei, dar vara, izlazul de
sub Magurice, acolo unde este targul saptdmanal, era locul preferat de intalnire din
sat. Cu ocazia sarbatorilor anului — de Craciun, de Sf. Ion, de Pasti, la Rusalii, la
balci, la hora venea tot satul: copii, tineri, varstnici, batrani.

De organizare se ocupau cativa flacdi, care erau garantii sau chezasii horelor.
Comuna fiind mare, de multe ori existau mai multe grupe de chezasi, fiecare cu
hora separata.

Hora satului era un adevarat spectacol, sustinut de asa-zigii ,.artisti
consacrati”, la care asista tot satul. Originalitatea spectacolului consta in aceea ca
dansatorii erau inconjurati de spectatori, care se deplasau in jurul horei, plimbandu-se,
comentand si admirdnd frumusetea jocurilor si a interpretarii, precum si melodiile
lautarilor, insotite de strigaturi. ,,Artistii” constituiau un fel de casta, de asociatie cu
caracter inchis. Astfel, hora era alcatuita din flacai si fete (de la varsta adolescentei
pand la cea a casatoriei). Ei contribuiau la sustinerea materiala a lautarilor si a
horelor, in general.

In timpul jocului flicaii se intreceau in tot felul de strigaturi satirice sau de
indrumare a jocului.

La nunti, in timpul mesei, lautarii din Tomeni cantau multe balade lungi. Cei
de la care au fost culese le cantau ei insisi si le stiau de la batranii lor, tot lautari.
Ele se cantau pe arie largd, nu numai in Osica.






